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机器各部分说明 

1. 电源开关 2. 水箱 3. 切换旋钮 

4. 开关键（带红灯） 5. 蒸汽键（带绿灯） 6. 过滤头 

7. 过滤器 8. 热水/蒸汽管 9. 废水盘 

10. 咖啡饼酿造杯 11. 咖啡粉酿造杯 12. 硬胶囊酿造杯

（选配） 13. 粉勺  
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前言  

 

感谢您购买WSD18，为了确保您对这台机器的正确使用，请认真阅读并掌握此使用说明

书。 

如果您需要更多的信息或者在使用过程中遇到此使用说明书中没有提及的问题，请与

WSD 公司或当地供应商联系。  
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1. 安全操作须知  

 

1.1 警告 

 

⑴ 由于儿童缺乏对于电器的危险意识，不要让儿童独自接触电器。 

⑵ 只有在阅读过操作手册并掌握操作方法之后才可使用咖啡机。 

⑶ 不要使用机器本身或电源线有破损的咖啡机。 

⑷ 请勿将咖啡机放入水中清洗。 

⑸ 为使咖啡机能以最佳状态运行，咖啡机必须在室内静放2小时以上，待整机温度为

室温后再开机。 

 

1.2 预防  
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⑴ 请勿将咖啡机暴露于雨、雪、大雾之中，不要用湿手操作。 

⑵ 请将咖啡机置于固定平稳的台面上，并且远离高温（如炉灶）以及儿童或宠物能触

摸到的地方。 

⑶ 如果将长时间不使用咖啡机（如外出休假），请关闭总电源。 

⑷ 在清理咖啡机之前请关闭总电源。 

⑸ 在将电源线拔离电源时，请不要硬拉电线或机器。 

⑹ 请勿擅自拆机维修，如出现故障请交由授权代理商使用原配零件维修。 

⑺ 确保连接咖啡机与电源的电线置于不会将人绊倒的地方，远离儿童和宠物。 

⑻ 不要将咖啡机或其某一部分置于洗碗机中清洗。 

⑼ 将咖啡机置于通风良好处，以避免机器散热不良，导致过热。 

 

2. 在使用咖啡机之前  
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2.1 检查电源电压  

 

咖啡机在出厂时已经预设安全电压，请在使用之前检查一下当地的供应电压是否与

机器底部标示的电压相符。 

  

2.2 检查电源保险负荷  

 

咖啡机安全工作的电流要求已在机器底部的铭牌标示中指出，检查保险丝是否符合

标示电流以上的工作负荷。 

 

2.3 加水  
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⑴ 请务必使用纯净水，不要加入牛奶、矿泉水或其它任何液体，或是热水。  

⑵ 取下水箱，将其在自来水中彻底润湿。 

⑶ 然后在水箱中注入纯净水，正确安置于机器之中。 

 

3. 在使用咖啡机之时 

 

 ⑴ 在拿走或卸下咖啡机上的任何东西或配件前，确保切换旋钮③处在中间档（即“O”

档），蒸汽键⑤绿灯不亮，即整个咖啡机处于待机状态。 

 ⑵ 在制作咖啡过程的任何时候都不能取下过滤器⑦。 

 ⑶ 在取下过滤器时千万要小心不要碰过滤器⑦的金属部分，做完咖啡后这部分仍然很

热。并且刚做完咖啡时取下过滤器⑦，小心里面的酿造杯⑩/○11 /○12中仍有残留的热

咖啡水滴出，让其滴到废水盘○9 中，看其不再滴水后再拿出过滤器⑦。 
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 ⑷ 如果咖啡水不从过滤器⑦中滴出，则是酿造杯⑩/○11 /○12堵塞，可能是咖啡粉过细造

成。关闭机器并使其冷却后，用水彻底清洗酿造杯⑩/○11 /○12及过滤器⑦。 

 ⑸ 为了使咖啡机能长时间正常工作，请在每次用出热水管○8 打奶沫后，用水彻底清

洗出热水管的头部和管部。 

 

4. 制作一杯咖啡 

 

4.1 开机预热 

 

    将咖啡机插上电源，拨动电源开关①使其通电。按下开关键④开机，开关键上的红

灯闪动，待红灯长亮时，即表示咖啡机已进入待机状态，可以开始做咖啡了！ 
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4.2 用咖啡粉做咖啡 

 

⑴ 咖啡机处于待机状态时，将咖啡粉酿造杯○11 放入过滤器⑦中并确保放至最底； 

⑵ 将适量的咖啡粉填入咖啡粉酿造杯○11 中（不能填入过满，可用粉勺○13底将多余部

分刮出，这样能确保过滤器⑦能正确有效地放入咖啡机上的过滤头⑥并卡紧，又

不会造成堵塞）； 

⑶ 用粉勺○13底的平端将酿造杯中的咖啡粉尽可能均匀地压实压平，这样可以增加咖

啡粉的利用率和加强咖啡的香味； 

⑷ 将装有咖啡粉的过滤器⑦放入过滤头⑥，并向右转动手柄直至无法转动，确保过滤

1压‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆㜱㈱ꔀ☀✀⠀

ꘀ☀✀⠀ ꠠ嬨ꤠ嬨ꨠㄳ⸸〱⁔䐠嬨⑥⥝告⁅吊䉔‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆ㄱ‱⁔映〠〠〠獣‰‰‰⁓䌠〠呲′㔠ㄳ⹅吊䉔‱㐰‰⁳挠〰䨠䕔ੂ吠ㄲ‰‰‱㈠〠〠呭 䘱ㄠㄠ呦‰‰‰⁳挠〠〠〠千‰⁔爠㈵⸸ㄠㄳ⹅吊䉔‱㐰‰⁳挠䐠嬨ꬠ嬨갰‱㈠〰✀ഩ嵔䨠䕔ੂ吠ㄲ‰‰‱㈠〠〠呭 䘱ㄠㄠ呦‰‰‰⁳挠〠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆㜱㈱①⥝告⁅吊䉔‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆ㄱ‱⁔映〠〠〠獣‰‰‰⁓䌠〠告⁅㘴‰‰⸳㘸⁔䐠嬨⑵⥝告⁅吊䉔‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆ㄱ‱⁔映〠〠〠獣‰‰‰⁓䌠〠呲‷⸶㈠㈲⸱㐷ㄠ呄⁛⠁鈩퍊⁅吊䉔‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆ㄱ‱⁔映〠〠〠獣‰‰‰⁓䌠〠呲‸⸱㈠㈲⸱㐷ㄠ呄⁛⠁鈩告⁅吊䉔‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆ㄱ‱⁔映〠〠〠獣‰‰‰⁓䌠〠呲‹⸱㌠㈲⸱㐷ㄠ呄⁛⠁鈩〠〠千‰⁔爠㈲⸲呲′㐠ㄳ⹌〱⁔䐠嬨⑦⥝봩嵔㈠ㄸ⻁过滤头⥝告⁅吊䉔‱㈠〠〠ㄲ‰‰⁔洠⽆ㄱ‱⁔映〠〠〠猠㈲⸱㐷ㄠ呄⁛⠁鈩〰㆟右转动手柄直至无法转动又又，
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不会自动停止出水，需要手动关闭。） 

⑹ 待做完咖啡，需将过滤器⑦冷却一段时间后，再向左转动手柄将其取下，注意过滤

器⑦中残留的咖啡水滴下，可让其滴入废水盘⑨中，待其不再滴水后，再将酿造杯

中的咖啡粉除去，并用水将酿造杯清洗干净。 

 

4.3 用咖啡粉包做咖啡 

 

⑴ 咖啡机处于待机状态时，将咖啡粉包酿造杯⑩放入过滤器⑦中并确保放至最底； 

⑵ 将咖啡粉包平放入咖啡粉包酿造杯⑩中（注意尽量让粉包全部在杯中，不让粉包

的边角露出杯外）； 

⑶ 将装有咖啡粉包的过滤器⑦放入过滤头⑥，并向右转动手柄直至无法转动，确保

过滤器边上的三个伸出的舌板锁入过滤头的凹槽中； 
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⑷ 将咖啡杯放在过滤器下方⑦，并转动切换旋钮③至咖啡档 ，咖啡机自动出咖啡

水，直至得到需要的咖啡水量后，转动切换旋钮③至“O”档即可。 

⑸ 待做完咖啡，需将过滤器⑦冷却一段时间后，再向左转动手柄将其取下，注意过

滤器⑦中残留的咖啡水滴下，可让其滴入废水盘⑨中，待其不再滴水后，再将酿

造杯中的咖啡粉包拿出，并用水将酿造杯清洗干净。 

 

4.4 用硬咖啡胶囊做咖啡（选配） 

 

详细过程可参见“4.3 用咖啡粉包做咖啡”，但酿造杯需换成硬胶囊酿造杯○12，将

硬胶囊按照酿造杯的形状方向放入其中即可。 

 

5. 出热水 
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咖啡机处于待机状态，将杯子放在热水/蒸汽管⑧的下方，转动切换旋钮③至蒸汽档

，即出热水。当得到所需的水量后，转动切换旋钮③至“O”档即可。 

 

6. 出蒸汽 

 

   咖啡机处于待机状态，将杯子放在热水/蒸汽管⑧的下方，按蒸汽键⑤，绿灯闪动。

当绿灯长亮时，表示咖啡机已准备好出蒸汽。此时，转动切换旋钮③至蒸汽档 ，

即出蒸汽。 

 

7. 制作一杯 Cappuccino 

    

⑴ 先按上述“4. 制作一杯咖啡”的任一过程制作一杯咖啡； 
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⑵ 在不锈钢杯或瓷杯中装入适量的冷牛奶，除去牛奶表面的一些浮质会使打奶沫更

加容易； 

⑶ 按“6. 出蒸汽”的过程操作，当绿灯长亮时，将冷牛奶放在热水/蒸汽管下方，并

使管头没入牛奶中，并转动切换旋钮③至蒸汽档 ； 

⑷ 轻轻地晃动牛奶杯，打奶沫约 50S（约 120ML 的牛奶）或更长时间（视牛奶的加热

程度而定），直至满意的奶沫为止； 

⑸ 转动切换旋钮③至“O”档，拿出牛奶杯，将牛奶轻轻地倒入咖啡中，并用小勺将

奶沫铺在咖啡表面上。一般为 1/3 的奶沫，1/3 的咖啡，1/3 的牛奶。 

⑹ 做完 Cappuccino 后，按“5. 出热水”的过程打一些热水，清洗一下热水/蒸汽管，

再用干净的布将管口擦拭干净，以确保以后制作 Cappuccino 时能正常工作。 
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8. 问题 

问题 原因 解决办法 

初次使用时咖啡壶不

能出热水或出咖啡水 
整机系统内部无水或水未充满 运行“6.出蒸汽”过程即可 

咖啡水不能从过滤器

中流出 

1. 水箱中没有水 

2. 咖啡粉太细以致堵塞酿造杯孔 

3. 酿造杯中粉太多 

4. 咖啡机没有打开或没有插上电

源 

5. 咖啡粉压得太实 

1. 水箱中加入纯水 

2. 选用稍粗一些的咖啡粉 

3. 减少酿造杯中的粉量 

4. 插上电源，拨动电源开关通

电，并按开关键打开咖啡机 

5. 咖啡粉不用压得太实，适度

即可 

咖啡水从过滤器边缘

溢出 

1. 过滤器没有完全锁入过滤头中 

 

2. 过滤头边缘有残留的咖啡粉 

3. 酿造杯中咖啡粉过多 

1. 确保过滤器锁入过滤头中并

锁紧，直至转不动 

2. 将过滤头边缘擦拭干净 

3. 减少酿造杯中的粉量 
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不出蒸汽 

1. 水箱中没有水 

2. 咖啡机没有打开 

 

3. 热水/蒸汽管堵塞 

1. 水箱中加入纯水 

2. 打开咖啡机，并按操作说明

进行操作 

3. 关闭咖啡机，待热水/蒸汽管

冷却后，用针或牙签疏通管子，

然后再多出几次热水，将管子清

洗干净即可。 

在打奶沫时牛奶不起

沫 

1. 蒸汽太少 

 

2. 牛奶不够冷 

1. 确保水箱中有足够的水来出

蒸汽 

2. 在做Cappuccino前需将牛奶

冷藏 

咖啡水流出速度太快 
1. 咖啡粉太粗 

2. 酿造杯中的咖啡粉过少 

1. 选用更细的咖啡粉 

2. 酿造杯中放入更多的咖啡粉 
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9. 技术参数  

 

技术参数 

电压 220V AC 

功率 1200 W 

保险丝 10 A 

认证 CCC 

水泵压力 静止最高 20 bar 

水箱 1.4升 

电源线长度 约 1.3 米 

质量 约 3.1 Kg 

体积(HxWxD) 280×220×260 mm 

如本页参数与当前机器铭牌参数不符，则以铭牌为主 


